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"Pakora" 7 j)

Pikantno hrskavo povrée u
tempuri od brasna leblebije,
posluzeno sa zelenim

¢atnijem iraita sosom oo

Pileée hrskave "samose" )

Hrskavo testo punjeno soénom
aromati¢nom piletinom, zeleni
¢atni, indijski jogurt, mango
¢atni, korijander oo

"Sheek" Kebab Juneéi
| sa topljenim sirom

Aromaticni kebab od junetine,
sveza salata, "raita" sos, zeleni ¢atni,
topli "garlic naan" -

Piletina "Tandoori" ))

Pola pileta marinirano u jogurtu i
miksu indijskih zacina, tretirano
na otvorenoj vatri, "Kachumber"
salata sa leblebijom, topli

"garlic naan’, "raita" sos,
limetaizeleni Catni -

"Tandoori" gambori )

Pikantni marinirani gambori
tretirani na otvorenoj vatri,
"kachumber" salata, humus
"indian style", zeleni ¢atni,

topli "garlic naan"—————------

"Chicken tikka" kebab )

Pile¢i raznji¢ mariniran ujogurtu
i indijskim zacinima, sveza salata,
"raita" sos, zeleni ¢atni,
topli"garlic naan" -

"Chicken Masala" })))))

Mekani pileci batak u ljutom,
kremastom "curry" sosu,
korijander, "jerra" pirinac i
"garlic n@an” oo

"Kadai Veg curry" 7 j)

Vegeterijanski kari sa b

vrsta povrcéa, posluzen sa
"jerra" pirinéem i

"garlic naan" -

"Butter Chicken" j)

Mekani pilec¢i batak u kremastom
‘curry" sosu, "garlic naan"
i"jerra" pirinag -----------ooeeeoeeeeees

Molimo Vas, obavestite osoblje o bilo kakvoj alergiji ili restrikciji u ishrani.

iy Lil-as

Indijska paradajz éorba ¢ )

Savrseno izbalansirana
Indijska paradajz corba koja
obiluje za€inima -

"Chicken 65" ))

Ljutkasta hrskava piletina,
glazirana u slatko-kiselom
sosu, zeleni ¢atni, limeta,
korijander -

"Shawarma wrap"

Pile¢a "shawarma", aromati¢ni
crveni luk, paradajz, ¢iméuri,
tahini majo, pita tortilja -

"Shawarma" Obrok

Pile¢a "shawarma", humus,
"kachumber" salata sa leblebijom,
kornisoni, jogurt dresing i topli
"garlic naan"ili jerra" pirina¢ -~

Falafel "wrap”

Falafel od leblebije,

aromati¢ni crveni luk,
paradajz, ¢iméuri,

tahini majo, pita tortilja -------------

Falafel Obrok

Hrskavi falafel, humus,
"kachumber" salata sa
leblebijom, korniSoni, jogurt
dresing i topli "garlic naan"
hleb ili "jerra" pirinag --------------

" >

"Fried rice - Indian style" )

Omiljeno jelo naseg chef-a Subasha iz

detinjstva. Mekane kockice piletine,
grilovane na ¢umuru, sa pirinéem
zacinjenim sa autenti¢nim miksom
indijskih za¢ina, posluzen

saraita salatom -

“Mutton kosha" j)

Autenti¢no severoisto¢no
indijsko jelo. Kremasti kari
od mlade jagnjetine ,
pikantan i savrsen za hladne
dane, sluzimo ga uz “garlic

"oy

naan”i“jerra’ pirina¢ -

"Chicken wings lolipop"

Pilec¢i lolipop od krilaca, sa
ljutkastom i aromati¢nom
glazurom, posluzeni uz zeleni
Catniilimetu e

Humus "Indian style"

Humus od leblebija i

indijskog oraha, kumin,

garam masala, tahini

dresing, topli"garlic naan"--------

"Tandoori" hleb

"Butter naan" hleb @ 220rsd
"Garlic naan" hleb @ 240rsd
"Cheese naan" hleb @ 290rsd
Umaci

Zeleni €atni (7 130rsd
Mango &atni 7 ) - 130rsd
Indijski

ljuti sos @ ) ) ) e 130rsd
"Raita"s0s (7 130rsd
Pikantni

"raita" $0s (7 ) ) 130rsd
Indijski

jogurt s0s 7 130rsd

"Chicken Biryani" })})

Pile¢i batak mariniran ujogurtu i
aromati¢nim zacinima, "biryani”
pirinac¢, karamelizovani luk, indijski
orah, $afran, "raita" sos -

"Prawns Biryani" })

Marinirani gambori tretirani na
otvorenoj vatri, aromati¢ni, "biryani”
pirina¢, karamelizovani luk, indijski
orah, Safran, "raita” sos ------------
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"Jerra" pirinaé

Basmati pirina¢, kumin,
korijander,"ghee"

Gortng bid-ron fod, B

Hrskavi "curry’

" krompiriéi

Hrskavi pomfrit sa

"Biryani pirinaé" 7 )
Aromati¢ni basmati pirinac sa

autenti¢nim indijskim zacinima,
karamelizovanim lukom, indijskim

orahom i suvim grozdem -

"Gulab Jamun"

Przene, so¢ne kuglice od mle¢nog
testa, marinirane u sirupu od ruZine

vodice i kardamoma -

"Aam nariyal cheesecake"

"Cheesecake" obogacen
kokosom i kardamomom, sa

"curry" za¢inima

"Kachumber &

Chickpea" salata

Paradajz, krastavac, crveni luk, limeta sok,
korijander, marinirana leblebija------------------meeeeet

"Kesar pista"”

Socni kola¢ od p
obogacen mleko
prelivom od mali

ista¢a i kardamoma,
m i Safranom sa
neiruzine vodice ———e

Liloas i o soi. of spie

prelivom od mangailimete -
PepsSi 0,25 e AQUA ViVa 0,75 oo
Pepsi Max 0,25 - Aqua Viva 0,25
Mirinda 0,25 oo Knjaz Milo§ 0,75 ---------eweemmmem e e
L B Knjaz Milo§ 0,25 -~
Evervess Bitter
L@MON 0,25 +-mommmomemm oo
Evervess
L Chateau Deresezla Tokaj
Cubo Muscat Lunel 0,125 oo
Jabuka 0.2 A e R R TNy T Prosecco Andrea
Cubo DiPecDOC 0,125 oo
Pomorandza 0,7 -
"Homemade"
Mango Lassi oo
O OSSN — BirraMoretti 05
"Homemade" Birra Moretti 0,25 oo
Masala Chai - Amstel 055 <SP A e B e
Fever Tree .
Ginger Beer 0,2 Heineken 0,25 oo
Oriental Mama Heineken 00 0,25 oo
Rose Lemonade - .
Mango Mama Kapuziner 0,5
Orange Mang’o ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, Salto Belgrade IPA i1 14w
Pineapple Mama Kabinet Supernova IPA -
Coconut Water .
. Soulcity Susegado

Kombucha Malina oo EXtra Pale Al@ —--------swmrsrmemrmmmmmemomem oo
gomtucha Soulcity MUmMbai IPA -

T T
Kombucha
Marakuja -

Molimo Vas, obavestite osoblje o bilo kakvoj alergiji ili restrikciji u ishrani.
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